PROCEDURA PRZYJMOWANIA POSILKOW OD FIRMY CATERINGOWEJ

w Przedszkolu Niepublicznym “Akademia Przedszkolaczka” w Lublinie

| Podstawa prawna

1. Ustawa z dn. 7 wrzesnia 1991 r. o systemie o$wiaty (Dz.U.z 2004 r Nr 256, poz 2572 z péz. zm.)

2. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 pazdziernika 2018 r. zmieniajgce rozporzadzenie w sprawie
bezpieczenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placéwkach.

3. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 29 kwietnia 2020 r. zmieniajgce rozporzadzenie w sprawie
szczegoblnych rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu oswiaty w zwigzku z
zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19

4. Wytyczne dla przedszkoli, oddziatéw przedszkolnych w szkole podstawowej i innych form wychowania
przedszkolnego sformutowane przez GIS, MZ i MEN w zwiazku z otwarciem przedszkoli z dnia 4 maja 2020.

Il Cel procedury
Procedura ma zapewnic¢ higieniczne warunki dostarczania i odbierania positkdéw oraz chroni¢ przed
rozprzestrzenieniem sie choréb zakaznych w placowce.

[l Zakres procedury
Procedura dotyczy przyjmowania positkdw - Przedszkola Niepublicznego “Akademia Przedszkolaczka” w Lublinie.

IV Uczestnicy postepowania — zakres odpowiedzialnosci

1. Pracownicy obstugi: odbierajg positki od firmy cateringowej z zachowaniem higienicznych warunkéw przy
organizacji zywienia wymaganych przepisami prawa, odnoszacych sie do funkcjonowania zywienia zbiorowego.
2. Dyrektor: jest zobowigzany do zorganizowania przestrzeni umozliwiajgcej bezpieczny odbiér positkéw oraz
wprowadzenia zasad bezpieczenstwa ujetych w niniejszej procedurze.

V Opis procedury

1. Obiady dostarczane sg przez firme cateringowa w pojemnikach styropianowych i pojemnikach GN.

2. Obiady dostarcza kierowca z natozong maseczka, rekawiczkami, w odziezy ochronne;j.

3. Pojemniki zostajg pozostawione w bezpiecznym miejscu przed wejsciem nr 2.

4. Personel kuchenny wyposazony w srodki ochrony osobistej wychodzi i dezynfekuje pojemniki odpowiednim
preparatem.

5. Po uptywie czasu okreslonego na karcie technicznej preparatu do dezynfekcji oraz upewnieniu sie o braku
uszkodzen w pojemnikach, pracownik przenosi pojemniki do kuchni, w wyznaczone do tego miejsce.

VI Sposéb prezentacji procedury
1. Umieszczenie tresci dokumentu na stronie internetowej Przedszkola Niepublicznego “Akademia Przedszkolaczka” .
2. Zapoznanie wszystkich pracownikow przedszkola z trescig procedury — spotkania pracownicze.

VIII Tryb dokonywania zmian w procedurze
1. Wszelkich zmian w opracowanej procedurze moze dokonac¢ z wtasnej inicjatywy lub na wniosek personelu
kuchennego dyrektor placowki.
2. Proponowane zmiany nie moga by¢ sprzeczne z prawem.
3. Procedura wchodzi w zycie z dniem 06 maja 2020.




