PROCEDURA WYDAWANIA POSILKOW

w Przedszkolu Niepublicznym “Akademia Przedszkolaczka” w Lublinie

| Podstawa prawna

1. Ustawa z dn. 7 wrzesnia 1991 r. o systemie oswiaty (Dz.U.z 2004 r Nr 256, poz 2572 z p6z. zm.)

2. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 pazdziernika 2018 r. zmieniajgce rozporzadzenie w
sprawie bezpieczehstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placéwkach.

3. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 29 kwietnia 2020 r. zmieniajgce rozporzadzenie w
sprawie szczegolnych rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu oswiaty
w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19

4. Wytyczne dla przedszkoli, oddziatéw przedszkolnych w szkole podstawowej i innych form wychowania
przedszkolnego sformutowane przez GIS, MZ i MEN w zwiazku z otwarciem przedszkoli z dnia 4 maja 2020.

Il Cel procedury
Procedura ma zapewnic higieniczne warunki wydawania positkow oraz chroni¢ przed rozprzestrzenieniem sie
choréb zakaznych w placéwce.

Il Zakres procedury
Procedura dotyczy wydawania positkdw - w Przedszkolu Niepublicznym “Akademia Przedszkolaczka” w Lublinie.

IV Uczestnicy postepowania — zakres odpowiedzialnosci

1. Pracownicy obstugi: odbierajg od pracownika firmy cateringowej i dokonujg wydawania positkéw z
zachowaniem higienicznych warunkow przy organizacji zywienia wymaganych przepisami prawa, odnoszacych
sie do funkcjonowania zywienia zbiorowego.

2. Nauczyciele - wydajg positki dzieciom znajdujgcym sie w danej grupie

2. Dyrektor: jest zobowigzany do zorganizowania przestrzeni umozliwiajgcej bezpieczne wydawanie positkéw
oraz wprowadzenie zasad bezpieczenstwa ujetych w niniejszej procedurze.

V Opis procedury wydawania positkéw przygotowywanych przez catering:

1. W wyznaczonym miejscu pracownik, zachowujgc wszelkie srodki higieny i ochrony osobistej,
przygotowuje porcje positkow dla poszczegolnych grup.
Positki wktadane sg do zdezynfekowanych, metalowych pojemnikéw GN.
Pojemniki GN ustawiane sg na zdezynfekowany wozek do przewozenia zywnosci.
Sztuéce, talerze oraz dzbanki wielorazowego uzytku przewozone sg na wézku do przewozenia zywnosci.
Personel kuchenny dostarcza pod drzwi sali wozek, ktéry bezkontaktowo odbiera nauczyciel.
Nauczyciel z zachowaniem niezbednych $rodkéw higienicznych wydaje positki dzieciom.
Po skohAczonym positku personel kuchenny odbiera bezkontaktowo woézek z wyznaczonego miejsca.
Wielorazowe naczynia i sztuéce personel myje z dodatkiem detergentu i wyparza w temperaturze
minimum 60 C.
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Opis procedury przygotowania i wydawania positkdw przygotowywanych przez personel kuchenny:

1. W wyznaczonym do tego miejscu, na zdezynfekowanej powierzchni, pracownik, zachowujac wszelkie
srodki higieny i ochrony osobistej, przygotowuje porcje positkéw dla poszczegdinych grup.

2. Positki uktadane sg na talerzach wielorazowego uzytku (uprzednio umytych detergentem i wyparzonych w
temperaturze co najmniej 60 stopni).

3. Przygotowane positki, sztu¢ce oraz dzbanki wielorazowego uzytku ustawiane sg na zdezynfekowany
woézek do przewozenia zywnosci.

4. Personel kuchenny dostarcza pod drzwi sali wézek, ktéry bezkontaktowo odbiera nauczyciel.




Nauczyciel z zachowaniem niezbednych srodkéw higienicznych wydaje positki dzieciom.

6. Po skonczonym positku personel kuchenny odbiera bezkontaktowo wézek z wyznaczonego miejsca.

7. Wielorazowe naczynia i sztu¢ce personel myje z dodatkiem detergentu i wyparza w temperaturze
minimum 60 C.

VI Uwagi

1. Wprowadzono zasady szczegodlnej ostroznosci dotyczace zabezpieczenia epidemiologicznego
pracownikéw, (odlegtos¢ stanowisk pracy).

2. Stosuje sie ptyny dezynfekujgce do czyszczenia powierzchni i sprzetéw.

3. Zwraca sie szczegdblng uwagag na utrzymywanie wysokiej higieny, mycie i dezynfekcje stanowisk pracy,
opakowan produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztu¢cow.

4. Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy umy¢ z dodatkiem detergentu i wyparzyé w temperaturze

minimum 60 stopni.

VIl Sposéb prezentacji procedury

1. Umieszczenie tresci dokumentu na stronie internetowej Przedszkola Niepublicznego “Akademia
Przedszkolaczka”.

2. Zapoznanie wszystkich pracownikdéw przedszkola z treécig procedury — spotkania pracownicze.

VIII Tryb dokonywania zmian w procedurze

1. Wszelkich zmian w opracowanej procedurze moze dokonac z wiasnej inicjatywy lub na wniosek personelu
pomocniczego lub kuchennego dyrektor placowki.

2. Proponowane zmiany nie mogg by¢ sprzeczne z prawem.

3. Procedura wchodzi w zycie z dniem 06 maja 2020.



