PROCEDURA
W ZAKRESIE GASTRONOMII
ORAZ HIGIENY, CZYSZCZENIA | DEZYNFEKCJI POMIESZCZEN | POWIERZCHNI

w Przedszkolu Niepublicznym “Akademia Przedszkolaczka” w Lublinie

| Podstawa prawna

1. Ustawa z dn. 7 wrzesnia 1991 r. o systemie oswiaty (Dz.U.z 2004 r Nr 256, poz 2572 z p6z. zm.)
2. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 pazdziernika 2018 r. zmieniajace
rozporzadzenie w sprawie bezpieczenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkofach i
placéwkach.

3. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 29 kwietnia 2020 r. zmieniajace rozporzgdzenie
w sprawie szczegolnych rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek
systemu oswiaty w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19

4. Wytyczne przeciwepidemiczne Gtownego Inspektora Sanitarnego z 25 sierpnia 2020 r.

dla przedszkoli, oddziatbw przedszkolnych w szkole podstawowej i innych form wychowania
przedszkolnego oraz instytucji opieki nad dzie¢mi w wieku do lat 3 — IV aktualizacja

Il Cel procedury
Procedura ma zapewnic:
e higieniczne warunki dezynfekcji powierzchni oraz produktéw spozywczych, stanowigcych
zaopatrzenie; przedszkola spoza firmy cateringowej;
higieniczne warunki dostarczania, odbierania i wydawania positkow;
higieniczne warunki dezynfekcji i mycia sanitariatow;
ochrone przed rozprzestrzenieniem sie chorob zakaznych w placéwce.

[ll Zakres procedury

Procedura dotyczy dezynfekcji powierzchni oraz produktéw spozywczych stanowigcych zaopatrzenie
przedszkola oraz przyjmowania i wydawania positkow, a takze dezynfekcji pomieszczen i powierzchni
Przedszkola Niepublicznego “Akademia Przedszkolaczka” w Lublinie.

IV Uczestnicy postepowania — zakres odpowiedzialnosci

1. Pracownicy obstugi: dokonujg dezynfekcji powierzchni oraz opakowan produktow spozywczych
zakupionych poza firmg cateringowg z zachowaniem higienicznych warunkéw przy organizacji
zywienia wymaganych przepisami prawa, odnoszacych sie do funkcjonowania zywienia zbiorowego;
odbierajg positki od firmy cateringowej z zachowaniem higienicznych warunkow przy organizacji
zywienia wymaganych przepisami prawa, odnoszacych sie do funkcjonowania zywienia zbiorowego;
dokonujg wydawania positkdw z zachowaniem higienicznych warunkow przy organizacji zywienia
wymaganych przepisami prawa, odnoszacych sie do funkcjonowania zywienia zbiorowego; dbajg

o czystos¢ pomieszczen i powierzchni zapewniajac biezgcg dezynfekcje.

2. Nauczyciele: wydajg positki dzieciom znajdujacym sie w danej grupie.

3. Dyrektor: monitoruje realizacje wprowadzonych zasad dezynfekcji oraz zasad bezpieczenstwa
ujetych w niniejszej procedurze; jest zobowigzany do zorganizowania przestrzeni umozliwiajgcej
bezpieczny odbidr i wydawanie positkdw oraz wprowadzenia zasad bezpieczenstwa ujetych

w niniejszej procedurze; organizuje srodki umozliwiajgce dezynfekcje oraz wprowadza zasady
bezpieczenstwa ujete w niniejszej procedurze.




| Opis procedury w zakresie gastronomii:

1. Zapewnia sie korzystanie przez dzieci z wody pitnej dostarczanej w dzbankach pod nadzorem
nauczyciela.

2. Przy organizacji zywienia w przedszkolu, obok warunkéw higienicznych wymaganych
przepisami prawa odnoszgcych sie do funkcjonowania zywienia zbiorowego, zobowigzuje sie
dodatkowo wprowadzi¢ zasady szczegodlnej ostroznosci: w miare mozliwosci, zapewnia sie
bezpieczng odlegtos¢ stanowisk pracy; dokonywanie dezynfekcji powierzchni oraz opakowan
produktow spozywczych zakupionych poza firmg cateringowg z zachowaniem higienicznych
warunkow przy organizacji zywienia wymaganych przepisami prawa, odnoszacych sie do
funkcjonowania zywienia zbiorowego; odbieranie positkdw od firmy cateringowej
z zachowaniem higienicznych warunkéw przy organizacji zywienia wymaganych przepisami
prawa, odnoszacych sie do funkcjonowania zywienia zbiorowego; wydawanie positkdw
z zachowaniem higienicznych warunkdw przy organizacji zywienia wymaganych przepisami
prawa, odnoszacych sie do funkcjonowania zywienia zbiorowego; dbanie o czystos¢
pomieszczen, powierzchni i sprzetéw, zapewniajgc biezaca dezynfekcije.

3. Positki spozywane sg w salach zajec. Wielorazowe naczynia i sztu¢ce sg myte z dodatkiem
detergentu oraz wyparzane w temperaturze powyzej 60°C.

Il Opis procedury w zakresie higieny, czyszczenia i dezynfekcji pomieszczen i powierzchni:

1. Przed wejsciem do budynku umozliwiono skorzystanie z ptynu dezynfekujgcego do rgk oraz
zamieszczono informacje o obligatoryjnym dezynfekowaniu rak przez osoby doroste,
wchodzace do podmiotu.

2. Nalezy nadzorowac¢ proces wejscia i wyjscia oraz dopilnowag¢, aby rodzice/opiekunowie
dezynfekowali dtonie lub zaktadali rekawiczki ochronne oraz zakrywali usta i nos.

3. Nalezy regularnie my¢ rece wodg z mydiem oraz dopilnowac, aby robity to dzieci, szczegdlnie
po przyjsciu do podmiotu, przed jedzeniem i po powrocie ze $wiezego powietrza,
po skorzystaniu z toalety.

4. Stosuje sie monitoring codziennych prac porzgdkowych, ze szczegdlnym uwzglednieniem
utrzymywania w czystosci ciggéw komunikacyjnych, dezynfekcji powierzchni dotykowych -
poreczy, klamek i powierzchni ptaskich, w tym blatéw w salach oraz klawiatury, wiacznikow.

5. Przeprowadzajgc dezynfekcje Scisle przestrzega sie zalecen producenta znajdujacych sie na
opakowaniu $rodka do dezynfekcji. Wazne jest Sciste przestrzeganie czasu niezbednego do
wywietrzenia dezynfekowanych pomieszczen, przedmiotow, tak aby dzieci nie byly narazone na
wdychanie oparow srodkow stuzacych do dezynfekcji.

6. Podczas porzadkowania pomieszczen, powierzchni i sprzetdéw stosuje sie rowniez
specjalistyczne urzadzenie parowe.

7. Personel opiekujacy sie dziec¢mi i pozostali pracownicy w razie koniecznosci sg zaopatrzeni
w indywidualne srodki ochrony osobistej — jednorazowe rekawiczki, maseczki na usta i nos,

a takze fartuchy z dtugim rekawem (np. do przeprowadzania zabiegdw higienicznych u dziecka
- adekwatnie do aktualnej sytuacji).

8. Wywieszono w pomieszczeniach sanitarnohigienicznych plakaty z zasadami prawidtowego
mycia rak i instrukcje przy dozownikach z ptynem do dezynfekcji rak.

9. Zapewnia sie biezacq dezynfekcje toalet.

Il Sposéb prezentacji procedury

1. Umieszczenie tresci dokumentu na stronie internetowej Przedszkola Niepublicznego “Akademia
Przedszkolaczka” .

2. Zapoznanie wszystkich pracownikdéw przedszkola z trescig procedury — spotkania pracownicze.




IV Tryb dokonywania zmian w procedurze

1. Wszelkich zmian w opracowanej procedurze moze dokonac z wiasnej inicjatywy lub na wniosek
personelu pomocniczego lub kuchennego dyrektor placowki.

2. Proponowane zmiany nie moga by¢ sprzeczne z prawem.

3. Procedura wchodzi w zycie z dniem 1 wrzesnia 2020.




